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Slow ‘Food®

Bassa Bresciana




Antichi salumi e vini Piemontesi...
Frittelle di riso  e  
Chiacchere cioccolatose....
Domenica 16 febbraio  dalle 9,30 alle 18,00 al Mercato della Terra®di Padernello, come ogni terza domenica del mese, tornano i produttori della Bassa Bresciana.

Il percorso enogastronomico, che si snoda attraverso le sale arredate dello splendido maniero quattrocentesco, è ricco di saperi e profumi dei tipici prodotti della Bassa Bresciana: formaggi, marmellate, mostarde, cotognata, miele,  vino, birra artigianale, verdure di stagione, farro,  il monococco della Comunità del Cibo e un’ampia scelta di salumi tipici  gratificheranno la vostra visita al mercato.
Il Salame delle Valli Tortonesi[image: image3.png]


  Presidio Slow Food, è un salume prodotto secondo la tradizione nella zona di Tortone, le tre valli interessate sono: Val Curone, la Val Crue e la Valle Ossona. Il salame viene prodotto da Ottobre ad Aprile, la carne è macinata a grana grossa e la stagionatura minima prevista dal disciplinare è di 90 giorni. Sarà opite al mercato la Coop. Agr. Valli Unite di Costa Vescovato AL,  che oltre al salame proporrà: Pancetta, Coppa, Salame Cotto, “Testa in Cassetta”...antico salume da provare ed i tipici vini del territorio.
Dopo una giornata fredda ed umida cosa c’è di più bello che rilassarsi davanti ad un caminetto accesso sorseggiando un caldo infuso...Giorgio grande appassionato e conoscitore di erbe officinali, che produce nella sua azienda: In Collina - Solto Collina, BG, sarà con noi per accompagnarci nel magico mondo delle erbe, del loro utilizzo anche in cucina per dolci e salati e delle sue interessanti tisane.
Chi non ricorda le Frittelle di Riso che le nonne amorevolmente preparavano? 
Massino Grazioli, Fornaio in Legnano, ci riproporrà  questo originale dolce e...Frittelle di Mele, Chiacchere tradizionali e per i più golosi Chiacchere Cioccolatose...
Torna a trovarci Giorgio della Forneria Franchi di Malpaga con la sua fragrante Torta di Rosa e le sue Frittelle ripiene dai vari sapori ed ancora l’Az Agr. Prestello con  Il Presidio Slow Food del Fatutì della Val Saviore[image: image4.png]


: piccolo formaggio affumicato con le bacche di ginepro, l’az agr.  Abbazia da Pavia con il riso, , l’az agr Monteclana con i suoi succhi e le gelatine di frutta, l’Az Orlandini da Corana PV con la sua pasta di filiera: dalla semina del cereale in campo alla pasta...
Condotta Slow Food Bassa Bresciana 

Info: Angela Pizzamiglio 3332517678

www.slowfoodbassabresciana.it

